ΣΥΓΧΡΟΝΕΣ ΚΑΙ ΠΑΛΙΕΣ ΒΙΟΤΕΧΝΙΕΣ ΚΑΙ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΕΣ ΣΤΗ ΚΕΡΚΥΡΑ
ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ
· Εισαγωγή
· Κέρκυρα-19ος αιώνας Βιομηχανία
· Κέρκυρα-Βενετοκρατία
· Αρχές 19ου αιώνα-1864 Βιοτεχνία-Βιομηχανία
· 1864-αρχές 20ου αιώνα Βιομηχανία
· Σαπωνοποιία Πατούνη
· Κυλινδρόμυλοι-Αλευροβιομηχανίες
· Εργοστάσιο «Καννάβεως, Ιούτης και Λίνου» Αλέξανδρος Δεσσύλας
· Εργοστάσιο Χαρτοποιίας-Παιγνιδοχαρτίων & Νομισματοκοπείον «Ασπιώτη Ε.Λ.Κ.Α.»
· Γαλακτοβιομηχανία Μιλτιάδη Μαργαρίτη
· Δεκαετία ’20-1960
· Ελαιουργεία Κερκύρας Α.Ε.Β.Ε.Κ.
· Παραγωγή Ενέργειας
· Εργοστάσιο Πραγωγής Ηλεκτρικού Ρεύματος
· Χαρτοποιΐα Πάππυρος
· Χαρτοποιΐα Κέρκυρα
· Β’ Παγκόσμιος Πόλεμος- Παρακμή της Κερκυραϊκής Βιομηχανίας
ΣΥΓΧΡΟΝΕΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΕΣ –ΒΙΟΤΕΧΝΙΕΣ
· Ποτοποιΐα «Μαυρομάτης»
· Οινοποιείο «Κτήμα Θεοτόκη»
· Οινοποιείο «Οικογένεια Γραμμένου»
· Ποτοποιΐα «Βασιλάκης»
· Μικροζυθοποιεία «Corfu Beer»
· Τσιτσιμπύρα «Χειμαριός»
· Γαλακτοβιομηχανία «Φάρμα»
· Corfu Nuts
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ΕΙΣΑΓΩΓΗ
Η εργασία αυτή με θέμα «Σύγχρονες Και Παλιές Βιοτεχνίες Και Βιομηχανίες Στην Κέρκυρα» προήλθε από την ανάγκη καταγραφής της Βιομηχανικής εξέλιξης της Κέρκυρας, την περίοδο του 19ου αιώνα και ως σήμερα καθώς ο τομέας αυτός του νησιού δεν έχει ερευνηθεί από ιστορικούς, γιατί η ανάπτυξη της Κέρκυρας ήταν εξίσου σημαντική με αυτή των άλλων βιομηχανικών κέντρων της Ελλάδας, όπως η Ερμούπολη, η Πάτρα, η Λέσβος, η Νάουσα κ.α. 


ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ
ΕΛΛΑΔΑ 19ος ΑΙΩΝΑΣ
Η Ελλάδα στις αρχές του 19ου αιώνα, μόλις είχε βγει από την μακροχρόνια δουλεία και τον πόλεμο της ανεξαρτησίας και στην ελληνική παραδοσιακή κοινωνία των αρχών του 19ου αιώνα δεν υπάρχει μεγάλη αγοραστική δύναμη. Αναπτύσσεται μόνο η βιοτεχνία μέσω μικρών οικογενειακών επιχειρήσεων-εργαστηριών. Την εποχή αυτή οι επικοινωνίες, το εμπόριο εισαγωγικό-εξαγωγικό γίνεται κυρίως από τη θάλασσα. Για αυτό η Κέρκυρα λόγω της θέσης της οποίας έχει κατάφερε να αναπτύξει βιομηχανίες (μετά το 1870) 
Η βιοτεχνία που αναπτύσσεται την εποχή αυτή αφορά σε εργαστήρια όπως βυρσοδεψεία, ελαιοτριβεία, σαπωνοποιεία, πνευματοποιεία, εργαστήρια αγγειοπλαστικής και κεραμικής, γαλακτοβιομηχανίες, χαρτοποιίες, αλευροβιομηχανίες αλλά και καπνοποιείες.




ΚΕΡΚΥΡΑ 
ΒΕΝΕΤΟΚΡΑΤΙΑ
Η Κέρκυρα εμπορικό-ναυτικό λιμάνι από τη  αρχή της ιστορίας διαγράφει το δικό της δρόμο, από την «απαρχή της εκβιομηχάνισης» μέχρι και τη δεκαετία του '80, όπου θα τελειώσει η ιστορία της ως βιομηχανικό κέντρο και θα στρέψει την οικονομική της ζωή σε άλλους τομείς. Η μεγαλύτερη σε διάρκεια κατοχή του νησιού, ήταν αυτή των Βενετών(1386-1797μΧ) που διήρκησε 411 χρόνια και έπαιξε καθοριστικό ρόλο μεταξύ άλλων στη φυσιογνωμία τους ως ναυτικού και εμπορικού κέντρου. 
Οι Βενετοί στήριξαν το εμπόριο και προώθησαν τη διάδοση της ελαιοκαλλιέργειας, έτσι ώστε στον 19ο αιώνα η Κέρκυρα να κατατάσσεται μεταξύ των μεγαλύτερων ελαιοπαραγωγικών περιοχών της Ελλάδας. Επί Ενετοκρατίας επίσης ήταν το σπουδαιότερο λιμάνι διαμετακομιστικού και εισαγωγικού εμπορίου της Επτανήσου. 




ΑΡΧΕΣ 19ου ΑΙΩΝΑ-1864
ΒΙΟΤΕΧΝΙΑ-ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ
Η ζωή όμως μέσα στην πόλη και στα προάστια της συνεχίζεται το ίδιο. Η ελιά είναι ακόμα το αγαπημένο δέντρο των Κερκυραίων. Το λάδι και το αλάτι αποτελούσαν την πηγή πλούτου του και εξαγόταν στο εξωτερικό. Τα προάστια φιλοξενούν τη βιοτεχνία που έχει αρχίσει να αναπτύσσεται στο νησί από την περίοδο της Βενετοκρατίας. 
Συγκεκριμένα στη Γαρίτσα υπάρχουν επί Γάλλων, 2 εργαστήρια αγγειοπλαστικής, τα οποία κατασκευάζουν μαγειρικά σκεύη που προορίζονται για εγχώρια κατανάλωση, αλλά και για άλλες περιοχές της Ελλάδας. Το ένα από τα δύο γνωρίζουμε ότι ανήκει στον Θωμά Μπίζη που χαρακτηρίζεται  ως τεχνίτης, επιχειρηματίας και βιομήχανος  και κατασκευάζει και κεραμίδια και τούβλα. Απασχολούνταν σε κάθε καμίνι 4-5 άτομα και αν υπολογίσει κανείς ότι υπήρχαν 9 καμίνια, ο αριθμός των εργατών έφτανε τους 45, που είναι αρκετά μεγάλος. Επρόκειτο βέβαια για εργαστήρια αγγειοπλαστικής, τα οποία χρησιμοποιούσαν παραδοσιακούς τρόπους παρασκευής για αυτό μιλάμε ακόμα για βιοτεχνία. 
Αξιοσημείωτη είναι και η ανάπτυξη της Βυρσοδεψίας. Αναφέρονται 10 εργαστήρια κατεργασίας βοδιών, στο Μαντούκι και απασχολούσαν από 4 εργάτες. Η εγκατάσταση των βυρσοδεψείων στο προάστιο Μαντουκίου, σε απομονωμένη θέση, σχετίζεται με την κακοσμία που έβγαινε από τα κατεργαζόμενα δέρματα, τα οποία αν βρίσκονταν μέσα στην πόλη θα την μόλυναν. Στις αρχές του 19ου αιώνα εμφανίζονται και οι πρώτοι «Κερκυραίοι Βιομήχανοι», που έρχονται από γειτονικά μέρη. Ο Σπυρίδων Σαραντόπουλος ήταν ο πρώτος που άρχισε συστηματικά τη Σαπωνοβιομηχανία, ενώ ο Φραγκούλης Λόλης από τα Γιάννενα ιδρύει κηροπλαστείο. Υπάρχουν ακόμα «πνευματοποιεία» που κατασκεύαζαν ποτά και κρασιά. 
Λίγο αργότερα στο πρώτο μισό του 19ου αιώνα η Κέρκυρα περνάει στα χέρια των Άγγλων(1814-1864). Αυτοί θα την κρατήσουν για τα επόμενα 50 χρόνια μέχρι την ένωση της με την Ελλάδα. Οι Άγγλοι άφησαν την σφραγίδα τους στο νησί σε πολλούς τομείς. Ίδρυσαν οδούς, υδραγωγεία, μερίμνησαν για την δημόσια εκπαίδευση, κάτι που είχε ξεκινήσει επί Γάλλων. Επί Αγγλοκρατίας ιδρύθηκε το 1ο Ελληνικό Πανεπιστήμιο, η Ιόνιος Ακαδημία που λειτούργησε ως το 1864. 
Οι Άγγλοι κατακτητές πάντως δεν άφησαν περιθώρια για την ανάπτυξη της οικονομικής ζωής του νησιού πέραν του εμπορίου. Απέτρεψαν την ανάπτυξη της βιοτεχνίας και αποθάρρυναν τη δημιουργία μεγαλυτέρων επιχειρήσεων, για να εφοδιάζεται η αγορά με αγγλικά προϊόντα. 
Το κατάφεραν αυτό, επιβάλλοντας υψηλούς τελωνιακούς δασμούς στα ελληνικά προϊόντα (19,5%) ενώ αντίστοιχα αρκετά χαμηλούς στα αγγλικά(7%). Οπότε υπό τέτοιο καθεστώς ήταν αδύνατο να ιδρυθεί εργοστάσιο.
Οπωσδήποτε το λιμάνι της Κέρκυρας στα μέσα του 19ου αιώνα παρουσιάζει μεγάλη εμπορική κίνηση. Όπως ήταν φυσικό οι κατακτητές έστρεψαν το ενδιαφέρον τους προς την οργάνωση του λιμανιού. Κτίστηκαν αποθήκες (τράνζιτο) στις οποίες φυλάγονταν τα εμπορεύματα που έρχονταν από το εξωτερικό και που δεν προορίζονταν για την αγορά του νησιού, αλλά για μελλοντική επανεξαγωγή. Ιδρύθηκαν επίσης σιταποθήκες ως μέτρο πρόνοιας για ενδεχόμενη σιτοδεία. 
Την εποχή αυτή υπάρχει και η κατηγορία βιοτεχνιών και χειροτεχνιών που παρήγαγε προϊόντα για την πόλη και το νησί. Η χειροτεχνία αυτή, που υφίσταται σε ένα βαθμό από την περίοδο της Βενετοκρατίας, από τη φύση της αδυνατεί να λειτουργήσει εντός των τειχών(εκτός από την αρτοποιία) και έτσι βρίσκεται στα προάστια της πόλης. Εκεί συναντάμε κεραμοποιεία, πλινθοποιεία, ασβεστοποιεία, ξυλανθρακοποιεία και εργαστήρια κατασκευής πήλινων αγγείων. Τελικά στην Κέρκυρα (και όχι μόνο) οι έμποροι είναι αυτοί που θα θέσουν την βάση για την ανάπτυξη της Βιομηχανίας. 
Το εμπόριο λοιπόν γέννησε τη βιομηχανία. Οι βιοτεχνικές ζώνες που αναπτύχθηκαν στα ναυτικά προάστια της Κέρκυρας, δηλαδή στο Μαντούκι, τη Γαρίτσα, τις περιοχές του λόφου Αβράμη και στον Άγιο Ρόκκο εξελίσσονται σε βιομηχανικές από το 1864 και ύστερα, χρονιά που έγινε η ένωση της Κέρκυρας με την υπόλοιπη Ελλάδα. 
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1864-ΑΡΧΕΣ 20ου ΑΙΩΝΑ 
ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ
Η περίοδος μέχρι τα μισά του 20ου αιώνα χαρακτηρίζεται από μια βιομηχανική άνθηση. Οι βιομηχανικές δραστηριότητες ήρθαν να συμπληρώσουν την εμπορική κίνηση.
Η πρώτη βιομηχανία που ακμάζει την περίοδο αυτή στο νησί, είναι η σαπωνοποιία. Υπάρχουν περίπου 10 σαπωνοποιοί που παράγουν σαπούνι με παραδοσιακά μέσα. Τη δεκαετία 1870 ιδρύονται τα πρώτα χημικά εργοστάσια σαπωνοποιίας ως συνέχεια της τοπικής βιομηχανίας που τα χρηματοδοτούν έμποροι. Όμως δεν συνεχίζουν όλες οι σαπωνοποιίες να λειτουργούν έως σήμερα. Το σαπωνοποιείο του Πατούνη όμως αποτελεί «σταθερή αξία» για το νησί της Κέρκυρας.
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ΣΑΠΩΝΟΠΟΙΙΑ ΠΑΤΟΥΝΗ
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Στην καρδιά της παλιάς βιομηχανικής πόλης της Κέρκυρας διατηρείται το ιστορικό σαπωνοποιείο Πατούνη, ένα αυθεντικό κομμάτι του βιομηχανικού παρελθόντος. Το ιστορικό Σαπωνοποιείο Πατούνη γνώρισε μεγάλη ακμή και λειτουργεί ακόμη και σήμερα σε ένα οίκημα που χτίστηκε το 1891 για να λειτουργήσει αρχικά ως υποκατάστημα του οίκου Μπαζάκη-Πατούνη, που ιδρύθηκε στη Ζάκυνθο το 1850. Το έναυσμα για την ίδρυση του «Μέγα Εργοστασίου Σάπωνος Μπαζάκη και Πατούνη», δόθηκε στα ξαδέλφια Απόστολο Πατούνη ο οποίος ήταν μηχανολόγος μηχανικός και στον Σπύρο Μπαζάκη από μία εμπορική συνεργασία με Γάλλους, τους οποίους οι δαιμόνιοι επιχειρηματίες από τους Καλλαρύτες της Ηπείρου, προμήθευαν με κάπες από μαλλί αιγοπροβάτων, προορισμός των οποίων ήταν ο στρατός του Ναπολέοντα του Γ’. Κατέβαζαν τις κάπες στη Ζάκυνθο και τις φόρτωναν για τη Μασσαλία, ωστόσο αντί για χρήματα, έπαιρναν σαπούνι Μασσαλίας, το οποίο εμπορεύονταν στα Επτάνησα. Κάποια στιγμή, ο καπετάνιος που έκανε το εμπόριο, ο οποίος κυκλοφορούσε στα σαπωνοποιεία της Μασσαλίας και μάθαινε τη διαδικασία της παραγωγής, τους εξηγεί πως φτιάχνεται το σαπούνι και τα δύο ξαδέλφια αρχίζουν να σκέφτονται τη δημιουργία ενός σαπουνιού. 
Το 1891, ο δεύτερος γιός του Απόστολου Πατούνη, Νικόλαος, έχοντας σπουδάσει αρχιτεκτονική στη Σχολή Τεχνών των Αθηνών, φεύγει από τη Ζάκυνθο και έρχεται στην Κέρκυρα, κτίζει το σαπωνοποιείο στην οδό Ιωάννου Θεοτόκη 9, το οποίο αρχίζει να λειτουργεί σαν υποκατάστημα του οίκου Μπαζάκη-Πατούνη.
Το κτίριο της βιοτεχνίας «Πατούνη» που έμεινε άθικτο για 110 χρόνια έως σήμερα αποτελεί ένα παράδειγμα ιδιαιτέρως διδακτικό για τη βιομηχανική αρχαιολογία. Η διαφύλαξη του και η συντήρησή του από την επιχείρηση, μας επιτρέπει να μελετήσουμε μέσα από τα αρχιτεκτονικά στοιχεία, την εξέλιξη της σαπωνοποιίας και την διάταξη των διαφορετικών χώρων της βιοτεχνίας. 
Το σαπωνοποιείο αποτελείται από τρεις εσωτερικούς χώρους. Στην είσοδο του σώζεται χυτοσίδηρο κυλινδρικό υποστύλωμα με ανάγλυφη επιγραφή, κατασκευασμένο στο μεγαλύτερο ελληνικό μηχανουργείου του 19ου αιώνα, το μηχανουργείο Βασιλειάδη του Πειραιά. Αμέσως μετά την είσοδο βρίσκεται ο χώρος που εκτίθενται τα προϊόντα(σαπούνια σε κιβώτια) καθώς και ο χώρος ενός χημείου, που λειτούργησε για πρώτη φορά τον 19ο αιώνα. Στον πίσω χώρο του κτιρίου στεγάζεται το εργοστάσιο παραγωγής σαπουνιού. Εκεί τοποθετούνται τα καζάνια. Ο μεγαλύτερος χώρος  του είναι ο κύριος χώρος επεξεργασίας σαπουνιού όπου και βρίσκεται όλος ο μηχανολογικός εξοπλισμός του για ζέσταμα μείγματος λαδιού και καυστικής ποτάσας από όπου παράγεται το σαπούνι. 
Παλιές ζυγαριές και ξέστες, η αντλία των διαλειμμάτων σόδας, οι πίλες (μεγάλα δοχεία) και τα βαρέλια. Επίσης υπάρχουν κιούπια για την αποθήκευση λαδιού, φορητά καλούπια μέσα στα οποία χύνεται το σαπούνι για να σφραγιστεί και να κοπεί καθώς και το ξηραντήριο, ο χώρος όπου στρώνεται το σαπούνι για τουλάχιστον 3 μήνες για να στεγνώσει και συσκευαστεί.
Η σαπωνοποιεία διατηρεί αναλλοίωτη την ιστορία μιας πτυχής  της ελαιοπαραγωγικής δραστηριότητας στην Κέρκυρα. Η επιχείρηση «Πατούνη» διατήρησε τα παραδοσιακά μηχανήματα που χρησιμοποιήθηκαν εδώ και μερικές γενεές για την παρασκευή του σαπουνιού μια τεχνογνωσία που δε σώζεται πουθενά αλλού στη Ελλάδα. 
Το μεγαλύτερο μέρος της παραγωγής διατίθεται στο εξωτερικό. Ωστόσο, αν επισκεφθεί κάποιος το σαπωνοποιείο, θα διαπιστώσει ότι αποτελεί κομμάτι της καθημερινής ζωής των Κερκυραίων, που έρχονται εδώ για να αγοράσουν τα σαπούνια τους. Η συνέχιση της αναλλοίωτης χρήσης ενός τέτοιου εργαστηρίου είναι πια σπάνια τόσο για την Ελλάδα όσο και για τις άλλες χώρες. Για το λόγο αυτό το σαπωνοποιείο «Πατούνη» αποτελεί αντικείμενο εκπαιδευτικής επιμόρφωσης, έρευνας και πόλο έλξης τουριστών. 
Παρασκευάζει τρείς τύπους σαπουνιού:
· Το «Πράσινο Σαπούνι»
· Το « Άσπρο Σαπούνι»
· Το «Σαπούνι Τύπου Μασσαλίας» 
· Το 2002 το Κεντρικό Συμβούλιο Νεοτέρων Μνημείων του Υπουργείου Πολιτισμού αποφάσισε την κήρυξη του σαπωνοποιείου και του εξοπλισμού του ως διατηρητέων μνημείων και αναμένεται η απόφαση του Υπουργού Πολιτισμού. Τον Ιούνιο του 2008, ο Μ. Λιάπης υπέγραψε την απόφαση χαρακτηρισμού του ως διατηρητέου μνημείου. [image: ]
1) Η «Σαπωνοποιία Πατούνη» αποτελεί σημαντική μαρτυρία της βιομηχανικής άνθησης στην Κέρκυρα του 19ου αιώνα, που εξακολουθεί να λειτουργεί χρησιμοποιώντας μέρος του αρχικού εξοπλισμού με τις ίδιες παραδοσιακές τεχνικές παραγωγής και για το λόγο αυτό είναι σπάνια σε ολόκληρη την ελληνική επικράτεια και ιδιαίτερα σημαντική για την διατήρηση της μνήμης της παράγωγης και επεξεργασίας των προϊόντων της ελιάς που σταδιακά εκλείπει.

2) Το κτίριο, πέραν της ιστορικότητας που αφορά τη χρήση, διαθέτει και αξιόλογα μορφολογικά και αρχιτεκτονικά στοιχεία, καθώς και στοιχειά της εποχής που τεκμηριώνουν την αρχιτεκτονική τυπολογία των κτισμάτων του τέλους του 19ου αιώνα τα οποία στο ισόγειο είχαν επαγγελματική χρήση και στον όροφο κατοικία. 
Όμως το κατάστημα της σαπωνοποιίας «Πατούνη» έκλεισε στις 14 Μαΐου του 2010, ύστερα από 100 και πλέον χρόνια συνεχούς λειτουργίας κατόπιν δικαστικής απόφασης του Μονομελούς Πρωτοδικείου Κερκύρας με προθεσμία εκτέλεσης εντός τριών ημερών από την κοινοποίηση της, αφού απορρίφτηκε και η αίτηση για προσωρινή αναστολή εκτέλεσης. 
Ειδικότερα, λόγω παρέλευσης δωδεκαετίας από τη μίσθωση που αφορά το κατάστημα της σαπωνοποιίας και δίχως άλλη αφορμή οι υπόλοιποι συνιδιοκτήτες του ακινήτου άσκησαν αγωγή έξωσης του Απόστολου Πατούνη, ιδιοκτήτη και συνεχιστή της επιχείρησης. Τα αίτια της κίνησης τους είναι εμφανή από τις συνεχείς προσπάθειες τους για την υποβάθμιση του μνημείου και τη δυσχέρεια λειτουργίας του σαπωνοποιείου με σκοπό τον αποχαρακτηρισμό και την ανοικοδόμηση του ακινήτου για πιο προσοδοφόρες οικονομικές συναλλαγές.
Επιπλέον, ο χώρος αποτελεί ένα αυθεντικό, εν λειτουργία μνημείο προβιομηχανικής αρχαιολογίας, μοναδικό στο είδος του, με υψηλή προσέλευση επισκεπτών και εκπαιδευτικών εκδρομών. 
Ενδεικτικά για το 2009, υπολογίζονται ότι επισκέφθηκαν το σαπωνοποιείο 2500 τουρίστες περίπου και 14 καταγεγραμμένες εκπαιδευτικές ομάδες.  [image: ]
Σήμερα το μεγαλύτερο μέρος της παραγωγής διατίθεται στο εξωτερικό. Ωστόσο, αν επισκεφθεί κάποιος το σαπωνοποιείο, θα διαπιστώσει ότι αποτελεί κομμάτι της καθημερινής ζωής των Κερκυραίων, που έρχονται εδώ για να αγοράσουν τα σαπούνια τους. Η συνέχιση της αναλλοίωτης χρήσης ενός τέτοιου εργαστηρίου είναι πιο σπάνια τόσο για την Ελλάδα όσο και ια άλλες χώρες. Για το λόγο αυτό το σαπωνοποιείο «Πατούνη» αποτελεί αντικείμενο εκπαιδευτικής επιμόρφωσης, έρευνας και πόλο έλξης τουριστών. 
Ο κ. Πατούνης μας λέει:
«Επιμένω να φτιάχνω πράσινο σαπούνι, γιατί προσπαθώ να διατηρήσω την παράδοση, συνεχίζω την οικογενειακή ιστορία μας που μετρά 157 ολόκληρα χρόνια. Είμαι η πέμπτη γενιά σαπωνοποιών της οικογένειάς μου! Οι ηλικιωμένες κυρίες που έρχονται σήμερα και το αγοράζουν έπαιρναν και παλιότερα από τον πατέρα μου. Όλες, όπως λένε, το προτιμούν για τη μοσχοβολιά του.»
Για να αφοσιωθεί στο οικογενειακό σαπωνοποιείο άφησε στην άκρη, εδώ και μια δεκαετία, και το δίπλωμα του μηχανολόγου μηχανικού. Κόντρα στα μεγαθήρια, τις σύγχρονες βιομηχανικές μονάδες, στα 48 του σήμερα ο κ. Απόστολος Πατούνης δεν το βάζει κάτω και επιμένει παραδοσιακά. 
«Το 1850 ο προπροπαππούς μου, ο Απόστολος Πατούνης, ξεκίνησε με τον ξάδερφό του, τον Μπαζάκη, μια βιομηχανία αρχικά στη Ζάκυνθο κι από το 1891 στην Κέρκυρα. Ασχολήθηκαν με το φθηνό, παραδοσιακό σαπούνι μπουγάδας, είδος πρώτης ανάγκης για κάθε σπίτι. Αργότερα όταν στη δεκαετία του ΄60 τα συνθετικά απορρυπαντικά μας έκαναν πολύ μεγάλη ζημιά κι όλες οι παραδοσιακές σαπωνοποιίες εξαφανίστηκαν, μείναμε μόνο εμείς εδώ», περιγράφει.
Εδώ και επτά χρόνια η φήμη της οικογένειας Πατούνη ξεπέρασε τα σύνορα. Σήμερα με τη σύζυγό του και τρεις υπαλλήλους παράγουν ετησίως τριάντα με σαράντα τόνους.
Το σαπωνοποιείο Πατούνη βρίσκεται σε μία περιοχή της Κέρκυρας (Αβραμίου) που ήταν κάποτε γεμάτη από ανάλογες βιοτεχνικές εγκαταστάσεις. Μπορεί κανείς να το βρει ανάμεσα στις οδούς Ι. Θεοτόκη ( πρώην Αβραμίου) και Γερασίμου Μαρκορά. 
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ΑΛΕΥΡΟΒΙΟΜΗΧΑΝΙΕΣ
Ξεχωριστή ανάπτυξη γνωρίζει η αλευροβιομηχανία. Σιτέμποροι ιδρύουν τους πρώτους ατμόμυλους. Από καταλόγους των εμπόρων της εποχής, μαθαίνουμε ότι ο Γ. Σοφιανόπουλος & Σια, ιδρύει το 1885 στο Μαντούκι κυλινδρόμυλο που λειτούργησε και ως μακαρονοποιείο. Ήταν από τους πρώτους αλευρόμυλους της πόλεως της Κέρκυρας. Ο Ι. Καλλιβοκάς & Σια(σιτέμπορος), το 1895, ιδρύει ατμοκίνητο αλευροποιείο.
Το 1887 λειτουργεί ο κυλινδρόμυλος και μακαρονοποιείο του Π.Β. Ζαφειρόπουλου & Σια στο Μαντούκι, του οποίου η λειτουργία συνεχίστηκε ως τη δεκαετία του ‘80. 
Οι ατμόμυλοι της εποχής στην πλειοψηφία τους στεγάζουν και άλλες δραστηριότητες όπως ελαιοτριβεία και χρησιμοποιούσαν το εισαγόμενο σιτάρι. 
Για τους δύο μεγάλους αλευρόμυλους
Ζαφειρόπουλου – Σοφιανοπούλου και Δαλιέτου-Μπάκλη (Γαρίτσα):
Σε έκθεση του 1949 από το Εμπορικό και Βιομηχανικό Επιμελητήριο Κερκύρας αναφέρεται ότι μπορούσαν να παράγουν αθροιστικά:
240 τόνους αλεύρι και 10 τόνους μακαρόνια το 24-ωρο.
Απασχολούσαν γύρω στα 250 άτομα και έδιναν εργασία σε άλλα 750. 
Οι μηχανολογικές εγκαταστάσεις, σύμφωνα με την ίδια έκθεση, πληρούσαν όλους τους όρους της εξελιγμένης βιομηχανίας του είδους της και η παραγωγή ήταν ισοδύναμη με την αντίστοιχη προπολεμική ( ενώ όμως το προσωπικό λιγότερο ).
Το έτος 1949 εισήγαγαν ( οι δύο αλευροποιίες ) 45.000 τόνους σιτάρι και εξήγαγαν στην υπόλοιπη Ελλάδα 37.000 τόνους προϊόντων, αποτελώντας για τη χρονιά εκείνη το 65% της εισαγωγικής και εξαγωγικής κίνησης του λιμανιού της Κέρκυρας. Τα προϊόντα που καταναλώνονταν μόνο στην Κέρκυρα ήταν το 15 % της παραγωγής.

Αυτό σημαίνει όμως ότι έπρεπε να εξάγουν το 85 % της παραγωγής τους, όταν οι ανταγωνιστικές βιομηχανίες σε άλλα μέρη της Ελλάδας κατά μέσο όρο εξήγαγαν το 50 % (και το υπόλοιπο 50 % καταναλώνονταν τοπικά ). Από την άλλη πλευρά τα έξοδα φόρτωσης-εκφόρτωσης ήταν διπλάσιο από οποιοδήποτε άλλο μέρος στην Ελλάδα (69.000 δρχ. ο τόνος έναντι 34.000 δρχ. σε Πειραιά και Θεσσαλονίκη ).
Υπήρχαν και άλλοι μικρότεροι όπως
του Βαρονέτου – Θεοτόκη και του Καλλιβοκά, επίσης στην ακτή του Μαντουκίου, δίπλα στου Ζαφειρόπουλου.
Σε σύγκριση με το κυριότερο εισόδημα του νησιού που εκείνη την εποχή προέρχονταν από τις ελιές, αναφέρεται ότι οι αλευροβιομηχανίες προσέφεραν στην Κέρκυρα εισόδημα ίσο προς το ένα τρίτο εκείνου που προέρχονταν από την ελαιοκαλλιέργεια.[image: D:\project\aleyr2_small.jpg]                  
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ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟ ΔΕΣΥΛΛΑ
Πρόκειται για το εργοστάσιο Καννάβεως, Λίνου και Ιούτης και τα ερείπια των εγκαταστάσεων του υπάρχουν ακόμη καταλαμβάνοντας σημαντικό χώρο στη Γαρίτσα. Η βιομηχανία αυτή ιδρύθηκε το 1871 και επεξεργαζόταν κάνναβη, λινάρι και γιούτα που έρχονταν από την Ινδία, Πακιστάν και Φιλιππίνες, αλλά και από Ιταλία και Αυστρία, πριν τον πόλεμο παράγοντας σχοινιά και σακιά σε μεγάλες ποσότητες. Εκείνη την εποχή δεν υπήρχαν στην κεντρική Μεσόγειο και τα Βαλκάνια ανάλογης δραστηριότητας βιοτεχνίες και έτσι έκανε σημαντικές εξαγωγές σε αρκετές χώρες.
Ιδρυτής του εργοστασίου ήταν ο Αλέξανδρος Δεσύλλας (1851-1932). Η έναρξη των εργασιών της βιομηχανίας άρχισε με την κατασκευή των σχοινιών, για να επεκταθεί στη συνέχεια και στην κατασκευή σάκων. 
Με πρόγραμμα και εργατικότητα, στοιχεία που διέκρινε όλους όσους είχαν κατά καιρούς την ευθύνη της λειτουργίας του εργοστασίου, η μεγάλη αυτή βιομηχανία εξελίχθηκε σε ένα κολοσσό με  κατανάλωση, που κάλυπτε τις ανάγκες της ελληνικής αγοράς, αλλά και της ξένης.
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Η τεράστια αυτή μονάδα, η οποία έφθασε στο σημείο να απασχολεί περί τους 1500 εργατοϋπαλλήλους. Το 1948 άρχισε να λειτουργεί στο Βελιγράδι ανάλογη βιομηχανία, με αποτέλεσμα να σταματήσουν οι εξαγωγές στη Σερβία αλλά και στην Βουλγαρία. Κάποια στιγμή μεταφέρθηκε και ένα μέρος των δραστηριοτήτων από την Κέρκυρα στον Πειραιά και τελικά από τους 1500 εργαζομένους που αναφέρονται παραπάνω, έμειναν μόνο 250. 
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Ο Αλέξανδρος Δεσύλλας, προσπαθούσε με κάθε τρόπο να δώσει στην πρωτοποριακή αυτή μονάδα τη λειτουργικότητα και την ευελιξία που απαιτούσαν οι καιροί και να γίνει ανταγωνιστική και ωφέλιμη σε τέτοιο βαθμό, ώστε να πρωτοστατεί στις επιχειρηματικές επιδιώξεις της και να εκπληρώνει με την παραγωγή της τους σκοπούς της ύπαρξής της και οφείλουμε να παραδεχθούμε ότι πέτυχε απολύτως τους στόχους. Η εταιρία Αλέξανδρος Δεσύλλας ίδρυσε και Τράπεζα, η οποία στεγαζόταν σε ένα ιδιαίτερο οίκημα, το οποίο στη συνέχεια χρησιμοποιήθηκε ως πολιτικό γραφείο για έναν από τους μετόχους και γιο του Αλέξανδρου, τον Θεόδωρο Δεσύλλα. 
Ο Αλέξανδρος Δεσύλλας πέθανε το 1932 και το έργο του συνέχισαν οι γιοί του. 
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ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟ ΧΑΡΤΟΠΟΙΕΙΑΣ-ΠΑΙΓΝΙΟΧΑΡΤΙΩΝ ΚΑΙ ΝΟΜΙΣΜΑΤΟΚΟΠΕΙΟΝ ΑΣΠΙΩΤΗ-Ε.Λ.Κ.Α
Το εργοστάσιο ιδρύθηκε το 1873, στην οικία Βαλέτα από τον Γεράσιμο Ασπιώτη, ο οποίος έφτιαχνε τα πρώτα ενετικού τύπου ελληνικά παιγνιόχαρτα (τράπουλες, σχεδιασμένα από τον πατέρα του, αγιογράφο και ζωγράφο.)Στις 27 Φεβρουαρίου 1901, ο Γεράσιμος Ασπιώτης πέθανε και κλήθηκε από το εξωτερικό, ο πρωτότοκος γιος του Κωνσταντίνος, να αναλάβει την επιχείρηση. Ο Κωνσταντίνος Ασπιώτης, υπήρξε πρωτοπόρος στην οργάνωση του εργοστασίου του, που σκοπό είχε εκτός των άλλων να κάνει ευχάριστη και πολιτισμένη τη ζωή των εργατών και υπαλλήλων του. Το εργοστάσιο, λόγω των δραστηριοτήτων του, αντιμετώπιζε πλέον πρόβλημα χώρου, έτσι ο Κ. Ασπιώτης κάλεσε από το Λονδίνο τον αρχιτέκτονα Mawson και του ανέθεσε τα σχέδια ενός καινούριου κτιρίου. Το εργοστάσιο χτίζεται στην περιοχή Αβράμειον και αρχίζει να λειτουργεί το 1925. Στην Κέρκυρα το εργοστάσιο λειτούργησε ως την 28η Οκτωβρίου 1940 όπου κατέρρευσε από τους βομβαρδισμούς.
Δυστυχώς δεν υπάρχουν στοιχεία, σχέδια που να μας πληροφορούν για την εσωτερική του οργάνωση, εκτός από ελάχιστες φωτογραφίες. Τυπολογικά ανήκε στον τύπο του «οδοντωτού κτιρίου». Διακρίνεται η δυναμικά απλωμένη οδοντωτή οροφή, που στεγάζει το χώρο παραγωγής, η ορθογωνική κάτοψη, η σαφήνεια του κτιριακού όγκου. Οι διοικητικές λειτουργίες, πρέπει να στεγάζονταν σε ανεξάρτητο χώρο από εκείνου της παραγωγής. Τις όψεις διέκοπταν κάθετες υδρορροές, που διαφοροποιούνταν από τα στοιχεία πλήρωσης. Τα κάθετα αυτά γραμμικά στοιχεία επαναλαμβάνονται με ρυθμικό τρόπο όπως και τα πλευρικά συστήματα . Ο φορέας ήταν κατασκευασμένος από σκυρόδεμα, τα στοιχεία πλήρωσης από τούβλο και τα ζευκτά της οροφής από χυτοσίδηρο, από αυτά φέρονταν η στέγη με επικάλυψη από κεραμίδια. Με τους βομβαρδισμούς το εργοστάσιο καταστράφηκε και αργότερα ισοπεδώθηκε. Δεν έγινε καμία προσπάθεια ανέγερσης του και σήμερα δεν υπάρχει τίποτα που να θυμίζει το παρελθόν του. Η προσφορά του, τόσο για το νησί, όσο και για όλη την Ελλάδα είναι για τους νεότερους Κερκυραίους παντελώς άγνωστη! 
Λίγο αργότερα το 1880 ο Σ. Μπούας ιδρύει εργοστάσιο «επεξεργασίας, κήρου και στεατοκηρίων» στο Μαντούκι. Το «πυρηνελαιουργείο» Κουρούκλη-Καλλίνικου (1885) βρισκτόταν στους πρόποδες του νέου φρουρίου κοντά στο προάστιο Μαντούκι (περιοχή Αβράμη). Είχε τέσσερα διαφορετικά τμήματα παραγωγής:
· Το οινοπνευματοποιείν και ποτοποιείον
· Παγοποιείον και ποτοποιείον (1896)
· Παγοποιείον και ποτοποιείων αεριούχων ποτών (1904)
· Ελαιουργείο κατεργασίας ελαιοκάρπου και αγοράς ελαιολάδου (1904)
· Πυρηνελαιουργείο και σαπωνοποιείο


ΓΑΛΑΚΤΟΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΜΙΛΤΙΑΔΗ ΜΑΡΓΑΡΙΤΗ
Ο Μιλτιάδης Μαργαρίτης το 1901 αποφάσισε να ανοίξει ένα μικρό γαλακτοπωλείο που βρίσκοντανστην περιοχή Αλεπού Κερκύρας, το οποίο σιγά-σιγά εξελίχθηκε σε μια ανθούσα βιομηχανία επεξεργασίας και παραγωγής γάλατος, γιαουρτιού, τυριού, βουτύρου και πάγου. Ο Μαργαρίτης ήταν ο πρώτος Έλληνας που παρουσίασε στο εμπόριο το νωπό αγελαδινό βούτυρο Κερκύρας και πρόσφερε στην κατανάλωση <<γάλα σε φιάλες>> και <<οξύγαλα>>.
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Οι πρώτες ύλες για την παραγωγή των προϊόντων της γαλακτοβιομηχανίας προέρχονταν από λιβάδια στα οποία έβοσκαν ζώα καλής ποιότητας (π.χ. αγελάδες) τα οποία έφερε ο ίδιος, αλλά και από διάφορους παραγωγούς. Ο εξοπλισμός του εργοστασίου ήταν σύγχρονος για την εποχή, αφού περιλάμβανε ψυγείο, παγοποιείο αλλά και συστήματα παστερίωσης και τυποποίησης. Η γαλακτοβιομηχανία απασχολούσε περίπου 30 άτομα. [image: D:\project\margaritis2_small.jpg]
Η παραγωγή είχε φθάσει τις 50.000 οκάδες βουτύρου, αλλά και τις 25.000 κολώνες πάγου. Τα προϊόντα πουλιόνταν σε όλο το νησί αλλά γινόνταν και εξαγωγές σε άλλα μέρη της Ελλάδας.
Κλείνοντας, σημαντικό είναι να αναφέρουμε ότι η γαλακτοβιομηχανία του Μ.Μαργαρίτη το 1925 γίνεται Α.Ε. γαλακτοκομικών παρασκευασμάτων με πρατήριο στην Αθήνα για τη διάθεση των προϊόντων του.
Άλλο αξιόλογο εργοστάσιο είναι αυτό του Δονάτου Δημουλίτσα, του οποίου το επιχειρηματικό πνεύμα, τον οδήγησε στην απόφαση να ιδρύσει βιομηχανία παραφίνης και πάγου. Αυτό ήταν το πρώτο παγοποιείο της χώρας.
Παράλληλα με την βιομηχανική κίνηση, η βιοτεχνία συνεχίζει να ανθεί. Υπάρχουν κεραμοποιεία, βυρσοδεψεία, καθεκλοποιεία, πιλοποιεία, σιδηρουργεία, υφαντήρια, καθώς επίσης και αποθήκες ελαιών κρασιού, γαιάνθρακων (κωκ) κ.τ.λ.
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ΔΕΚΑΕΤΙΑ ’20-1960
Τη δεκαετία του ’20 η Κέρκυρα, όπως και η υπόλοιπη Ελλάδα, γνωρίζει νέα βιομηχανική ανάπτυξη, η οποία μέχρι και τον Β’ Παγκόσμιο Πόλεμο, δεν έχει  προηγούμενο. Λόγω των ιστορικών συνθηκών, αλλά και της βελτίωσης του συγκοινωνιακού δικτύου, η Κερκυραϊκή βιομηχανία (και γενικά η Επαρχιακή) τη δεκαετία 1926-1936 αναπτύχθηκε ραγδιαία.
Η μικρή επιχείρηση-γαλακτοπωλείο του Μ. Μαργαρίτη το 1925 γίνεται Α.Ε. γαλακτοκομικών παρασκευασμάτων, με πρατήριο και στην Αθήνα για τη διάθεση των προϊόντων του. Το εργοστάσιο Γραφικών Τεχνών του Κ. Ασπιώτη, μεταφέρεται σε νέο και μεγλάλο συγκρότημα στην περιοχή Αβράμειον, που σχεδιάστηκε από τον άγγλο αρχιτέκτονα Μawson και συγχωνεύεται με την εταιρεία Λιθογραφίας και Κυτιοποιϊας Αθηνών (Ε.Λ.Κ.Α) με την επωνυμία εργοστάσιο Ασπιώτη-Ε.Λ.Κ.Α. 
Η Κέρκυρα με τόσο έντονη βιομηχανική κίνηση φυσικό ήταν να παίρνει μέρος σε ελληνικές και διεθνείς εκθέσεις. Έτσι το πρότυπυ εργοστάδιο «κατασκευής σφυρίδων Σπύρου Ο. Ζερβού»(1927) ήταν το μόνο εργοστάσιο στην Ελλάδα που κατασκεύαζε στρογγυλές σφυρίδες, με βάση τα πρότυπα των τύπων της Μασσαλίας και Μπάρι. Ήταν εγκατεστημένο στο τέως κτήμα Μπερνιέ, δίπλα στο Mon Repo. Τα μηχανήματα τα κατασκεύθαζε ο ίδιος, ο οποίος κατείχε δίπλωμα ευρεσιτεχνίας (του Υπουργείου Εθνικής Οικονομίας). Είχε συμμετάσχει στη Διεθνή Έκθεση Θεσσλαονίκης κατά τα έτη 1932, 1933 και 1934 και τιμήθηκε με χρυσά βραβεία και επαίνους. 
Το 1925 ιδρύεται στο προάστιο Γαρίτσας, ο κυλινδρόμυλος με την επωνυμία Ι.Γ. Δαλλιλετος & Σια, που ήταν ένας από τους μεγαλύτερους και τελειότερους κυλινδρόμυλους στην Ελλάδα. Είχε τμήμα αλευροποιήσεως του σιταριού και μακαρονοποιείο, με κινητηρία δύναμη 140 ίππων. Απασχολούσε 83 εργάτες και 8 υπαλλήλους.












ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟ ΕΛΑΙΟΥΡΓΕΙΑΣ (Α.Ε.Β.Ε.Κ.)
Α.Ε.Β.Ε.Κ.: ΑΝΩΝΥΜΗ ΕΜΠΟΡΙΚΗ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗ ΕΤΑΙΡΕΙΑ ΚΕΡΚΥΡΑΣ
Η «Ελαιουργεία Κερκυρας Α.Ε.» ιδρύθηκε το 1924. Ειδικότητα της ήταν, η αποχρωμάτωση και το ραφίνισμα του ελαιολάδου, η παρασκευή πυρηνελαίων και σαπουνιων.                                                                Το 1985 η ελαιουργεία περιήλφε στην ιδιοκτησία της Αγροτικής Τράπεζας με την επωνυμία Α.Ε.Β.Ε.Κ. και εκτός από το συγκρότημα επεξεργασίας προϊόντων ελιάς, λειτουργεί και τμήμα επεξεργασίας γάλακτος.                                                                          Οι αιτίες που οδήγησαν την συγκεκριμένη βιομηχανία σε κλείσιμο είναι άγνωστες, πάντως  λειτουργούσε μέχρι και το τέλος της δεκαετίας του ’80.       
[image: D:\project\aebek1_small.jpg]Το εργοστάσιο βρίσκεται στο προάστιο Μαντούκι. Τα τμήματα παραγωγής της ελαιουργείας στεγάζονται σε 11 συνολικά κτίρια και μαζί με τον περιβάλλοντα χώρο, συγκροτούν τις εγκαταστάσεις της ελαιουργείας. Το συγκρότημα θεωρείται από το Υπουργείο Πολιτισμού, ως αξιόλογο και αντιπροσωπευτικό παράδειγμα που μαρτυρεί, τόσο την βιομηχανική αρχιτεκτονική της Κέρκυρας, όσο και την βιομηχανική ανάπτυξη του νησιού.
Τη δεκαετία 1926-1936 πλήθος βιομηχανικών επιχειρήσεων δημιουργήθηκε στην Κέρκυρα, που απασχολούσε σημαντικό αριθμό εργατικών χεριών. Συγκεκριμένα το έτος 1936 υπήρχαν συνολικά στην Κέρκυρα: 2 χαρτοποιεία, 1 εργοστάσιο κατεργασίας καννάβεως και ιούτης, 1 ταπητυργείο, 3 κυλινδρόμυλοι, 2 παγοποεία, 1 εργοστάσιο παραφίνης, 1 βυρσοδεψείον, εργοστάσιο παραγωγής ηλεκτρικού ρεύματος, 3 καπνοβιομηχανίες. Σε όλο το νησί λειοτυργούσαν 30 μηχανοκίνητα ελαιοτριβεία και περίπου 2000 ιπποκίνητα. Υπήρχαν επίσης πολλά πυρηνελαιουργεία-σαπωνοποιεία.
Αξιόλογοι βιομηχανικοί οργανισμοί ήταν:
· Το εργοστάσιο «επεξεργασίας ξύλου» του Ν. Ασπιώτη
· Η Α.Ε Παλάς Αθήνα με ειδικότητα την παρασκευή πυρηνελαίων
· Το ¨σαπωνοποιείο» του Α. Πατούνη
· Το εργοστάσιο «Ομβρελών Υιών Ηλία Φέρρου»
· Το εργοστάσιο κατασκευής «ψηκτρών, σαρώθρων κ.τ.λ.»
· Το εργοστάσιο «ψάθινων πίλων» του Κ. Φρασκόνη
· Το εργοστάσιο «χάρτινων σακουλών» Μπαμίχα
· Το εργοστάσιο κατασκευής «καλτσών και φανελων»
· Ο «αλευρόμυλος» Τσαλίκη που βρισκόταν μέσα στην πόλη πίσω από το παλιό Δημοτικό Θέατρο
· Το εργοστάσιο Παραγωγής Ενέργειας

ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΕΝΕΡΓΕΙΑΣ
Ένας ακόμα τομέας βιομηχανίας ήταν η παραγωγή ενέργειας. Στο νησί της Κέρκυρας ιδρύθηκαν και λειτούργησαν τέσσερα εργοστάσια παραγωγής ενέργειας για τα οποία όμως οι πηγές πληροφόρησης είναι ελάχιστες.
Αυτά ήταν  τα εξής: 
· Το εργοστάσιο παραγωγής ενέργειας Λ.Ε.Κ.
· Το βελγικό εργοστάσιο αερόφωτος (γκάζι)
· Το εργοστάσιο επεξεργασίας κηροζίνης
· Το εργοστάσιο παραγωγής κωκ (γαιάνθιρακα)
ΤΟ ΕΡΓΟΣΤΑΣΙΟ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΗΛΕΚΤΡΙΚΟΥ ΡΕΥΜΑΤΟΣ
Πριν ηλεκτροδοτηθεί η Κέρκυρα με υποθαλάσσιο αγωγό από το δίκτυο της ηπειρωτικής Ελλάδας υπήρχαν γέννητριες που κάλυπταν τις ανάγκες της πόλης και της ευρύτερης περιοχής.
Οι γεννήτριες αύτες ανήκαν στη ΄΄Λιμενικη εταιρεία Κέρκυρας΄΄(Λ.Ε.Κ.) και βρίσκονταν δίπλα στην υδάτινη τάφρο του παλαιού φρουρίου.
Η Κέρκυρα ηλεκτροδοτούνταν από τις γεννήτριες αυτές από το 1920 και καλύπτονταν η πόλη κυρίως. Από το 1950 υπήρχε φώς μέχρι τη Δασιά, αλλά οι απομακρυσμένες περιοχές ζούσαν ακόμη με τις λάμπες πετρελαίου


ΧΑΡΤΟΠΟΙΕΙΕΣ
ΧΑΡΤΟΠΟΙΙΑ ΄΄ΠΑΠΥΡΟΣ΄΄
Στην Γαρίτσα (η οποία αποτελεί τη μία από τις δύο βιομηχανικές ζώνες της πόλης) λειτουργεί από το 1925 η χαρτοποιια ΄΄Πάπυρος΄΄ των Λαζαρά-Παπαδοπούλου με μορφή ομόρρυθμης εταιρείας. Ειδικεύεται στην κατασκευή κοινού χαρτιού περιτυλίγματος και χαρτονιού. Χρησιμοποιεί ατμομηχανή 100 ίππων και στα 1936 απασχολούνται 66 εργάτες και 3 υπάλληλοι. Ο κύκλος των εργασιών της έχει εκείνη την περίοδο ήδη περιοριστεί και παράγει ετήσια 650 τόνους χαρτί περιτυλίγματος το οποίο καταναλώνεται στην Κέρκυρα και την εσωτερική αγορά της χώρας. Μέχρι πότε λειτούργησε δεν μπορέσαμε να προσδιορίσουμε με ακρίβεια. Πιστεύουμε ότι λειτούργησε κατά τη διάρκεια του πολέμου και η τελευταία σχετική αναφορά χρονολογείται στα 1946. Καθώς στα 1945 γίνεται μνεία στην καταλογογράφηση του αρχείου του Εργατικού Κέντρου για «Σωματείο Ανέργων Χαρτοποιών» (αναφορές σε Σωματείο Εργατών Χαρτοποιιας έχουμε στα 1937 και 1939), υποθέτουμε με επιφύλαξη ότι ήδη ο «Πάπυρος» είχε απολύσει εργάτες και σύντομα σταμάτησε να λειτουργεί.


ΧΑΡΤΟΠΟΙΙΑ ΄΄ΚΕΡΚΥΡΑ΄΄
Το 1922 ιδρύεται με μορφή Ανώνυμης Εταιρείας και αρχικό κεφάλαιο ενός εκατομμυρίου δραχμών η χαρτοποιία «Κέρκυρα» και πέντε χρόνια αργότερα το ανεβάζει σε τρία εκατομμύρια. Πιθανόν η εταιρεία προϋπήρχε και άλλαξε νομική μορφή το 1922, καθώς στο Ιστορικό Αρχείο της Εθνικής Τράπεζας υπάρχει φάκελος με τίτλο Α.Ε. Χαρτοποιίας «Η Κέρκυρα» για την περίοδο 1913-1921 και χωριστός με τον ίδιο τίτλο για την περίοδο 1924-1959.
Το εργοστάσιο λειτουργεί στο Κεφαλόβρυσο (στο λιβάδι του Ρόπα, απέναντι από το βενζινάδικο στη διασταύρωση προς Έρμονες) και το 1936 απασχολεί 70 εργάτες και 4 υπαλλήλους. Τα γραφεία της Εταιρείας όμως είναι κοντά στο λιμάνι, στην παραλία του Μαντουκιού, στην οδό 	Ξενοφώντος Στρατηγού 56α. Η ετήσια παραγωγή (χαρτιά περιτυλίγματος, χαρτόνια κυτιοποιίας, χαρτόνια υποδηματοποιίας) φτάνει τους 1500 τόνους και διανέμεται σε όλη τη χώρα, ενώ η πρώτη ύλη εισάγεται από Γερμανία, Αγγλία και Σουηδία (δεδομένα του 1936).
Χρησιμοποιείται μια ατμομηχανή 6 ίππων και δύο γκαζομηχανές των 70 και 220 ίππων.

Διακρίνονται λοιπόν πρωτότυπες βιομηχανίες, μικρες και μεγάλες. Αξιοσημείωτο είναι ότι την εποχή αυτή η Κέρκυρα είχε 107.000 κατοίκους. Παρουσίαζε τη μεγαλύτερη πυκνότητα πληθυσμού από όλα τα διαμερίσματα της Ελλάδας και σε σχέση με την Ευρώπη, μόνο η Ολλανδία και το Βέλγιο την ξεπερνούσαν. Η βιομηχανική της παραγωγή ήταν τόσο μεγάλη, ώστε η τοπική κατανάλωση απορροφούσε μόλις το 5% των προϊόντων της.



Β’ ΠΑΓΚΟΣΜΙΟΣ ΠΟΛΕΜΟΣ
Η ΠΑΡΑΚΜΗ ΤΗΣ ΚΕΡΚΥΡΑΙΚΗΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑΣ

Ο Β’ Παγκόσμιος Πόλεμος ήταν καθοριστικός για το μέλλον της Κερκυραϊκής βιομηχανίας(και γενικά της Επαρχιακής). Ήδη όμως τα προβλήματα είχαν αρχίσει και πιο πριν. Η βιομηχανική παραγωγή ήταν δυσανάλογα ανεπτυγμένη σε σχέση με τον πλυθησμό του νησιού, που αποροφούσε μόνο το 5% των βιομηχανικών προϊόντων όπως αναφέρθηκε. Ο Κερκυραίος βιιομήχανος κατέβαλλε απεγνωσμένες προσπάθειες για να διαθέσει τα προϊόντα του, στα υπόλοιπα μέρη της Ελλάδας, χωρίς επιτυχία, αφού εξαγόταν τελικά το 30%-35% από το νησί. Αν προστεθεί ότι οι βιομήχανοι της επαρχίας βρίσκονταν σε μειονεκτική θέση από αυτούς του Πειραιά(εφόσον το λιμάνι του Πειραιά λαμβανόταν ως αφετηρία) και έπρεπε να καταβάλλουν εξαιρετικά υψηλούς ναύλους, γίνεται φανερό ότι η παρακμή της Κέρκυρας στο βιομηχανικό τομέα ήταν βέβαιη. Οι εκλήσεις των Κερκυραίων βιομηχάνων για να μείνει το λιμάνι ελεύθερο των τελωνειακών δικαιωμάτων, δεν ελήφθησαν υπόψη. Εξάλλου την περίοδο αυτή έχει αρχίσει η συγκέντρωση των βιομηχανιών στο λεκανοπέδιο Αττικής. 
Ο πόλεμος πρόσθεσε τεράστιες καταστροφές, πολλά εργοστάσια ισοπεδώθηκαν από τους βομβαρδισμούς όπως αυτό του Κ. Ασπιώτη, ενώ άλλα δεν κατάφεραν να ανασυγκροτηθούν και να βρουν τον προπολεμικό τους ρυθμό. Έτσι αρκετά σταμάτησαν την λειτουργία τους, κάποια μεταφέρθηκαν στα μεγάλα αστικά κέντρα, ενώ όσα απόμειναν τελικά έκλεισαν στα μέσα της δεκαετίας του ’80 όπως αυτό του Π.Β. Ζαφειρόπουλου & Σια.
Η παρακμή της βιομηχανίας επηρέασε και άλλους κλάδους της οικονομίας του νησιού όπως το εμπόριο, έφερε κύμα ανεργίας, εφόσον χιλιάδες εργάτες που απασχολούνταν στα εργοστάσια απειλούνταν να μείνουν άνεργοι. Την μεταφορά της βιομηχανίας θα ακολουθήσει και η μετανάστευση των Κερκυραίων στα μεγάλα αστικά κέντρα. Έτσι κλείνει μια περίοδος  ιστορίας του νησιού και ο κερκυραϊκός λαός θα βρεί νέους οικονομικούς πόρους, στρεφόμενος προς τον τουρισμό, που αποτελεί και σήμερα πηγή πλούτου τοων περισσότερων οικογενειών. 





ΣΥΓΧΡΟΝΕΣ ΒΙΟΤΕΧΝΙΕΣ ΚΑΙ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΕΣ ΣΤΗΝ ΚΕΡΚΥΡΑ

ΠΟΤΟΠΟΙΙΕΣ ΚΕΡΚΥΡΑΣ
Ποτοποιία Μαυρομάτης
Το εργοστάσιο του Μαυρομάτη ιδρύθηκε το 1965, είναι αποκλειστικά οικογενειακή επιχείρηση και ειδικεύεται στο κουμκουάτ. Άλλες δραστηριότητες του εργοστασίου είναι η παραγωγή ούζου, μπράντι και είκοσι διαφορετικών λικέρ φρούτων. Η παραγωγή ετησίως φθάνει το ένα εκατομμύριο φιάλες και 50 τόνους σε γλυκά. Οι πρώτες ύλες για την παραγωγή των προϊόντων της βιομηχανίας προέρχονται από την Κίνα και από κάποιους τοπικούς παραγωγούς. Τα προϊόντα πουλιούνται στην κερκυραϊκή αγορά αλλά και σε κάποια μέρη της υπόλοιπης Ελλάδας.
Οινοποιείο Κτήμα Θεοτόκη
Η βιομηχανία ιδρύθηκε το 1986 στο λιβάδι του Ρόπα από τον Γιάννη Θεοτόκη. Τα προϊόντα που παράγει είναι κρασί και λάδι. Οι πρώτες ύλες που χρησιμοποιούν είναι σταφύλια και ελιές, τα οποία προέρχονται αποκλειστικά από τα κτήματα της οικογένειας. Η νόμιμη μορφή της επιχείρησης είναι Ανώνυμη Εταιρεία και τα άτομα που απασχολεί είναι 6 μέσα από την οικογένεια. Το προϊόν διατίθεται στην Ελλάδα άλλα και σε κάποιες χώρες της Ευρώπης. Τα έσοδα της βιομηχανίας είναι περίπου 60.000 ευρώ και ο τζίρος τα τελευταία 10 χρόνια είναι σταθερός.
Οινοποιείο Οικογένεια Γραμμένου
Το οινοποιείο ιδρύθηκε το 1972 στους Σιναράδες. Τα προϊόντα που παράγονται στο οινοποιείο είναι τα κρασιά Κακοτρύγης και Πετροκόρυθος. Τα σταφύλια, τα οποία αποτελούν την πρώτη ύλη του οινοποιείου προέρχονται από τα κτήματα της οικογένειας. Τα άτομα που απασχολεί η επιχείρηση προέρχονται κυρίως από την οικογένεια. Τα προϊόντα πουλιούνται στην τοπική αγορά αλλά γίνονται και κάποιες εξαγωγές σε πόλεις της υπόλοιπης Ελλάδας. [image: ]


Ποτοποιία Βασιλάκης
Η εταιρεία Βασιλάκης και Υιοί Α.Ε. ιδρύθηκε το 1960 από τον Θεόδωρο Βασιλάκη σε ένα μικρό μαγαζί στην καρδιά του ιστορικού κέντρου της πόλης. Εκεί έστησε μια μικρή ποτοποιία και παρήγαγε διάφορα λικέρ. Εκείνη την εποχή άρχισε να αυξάνεται και η παραγωγή κουμκουάτ στο νησί. Έτσι ο κ. Βασιλάκης αποφάσισε να επεκτείνει τις δραστηριότητες του στην παραγωγή προϊόντων κουμκουάτ όπως λικέρ και γλυκά. Η εταιρεία δεν ειδικεύεται μόνο στο κουμκουάτ αλλά παράγει και μια τεράστια γκάμα παραδοσιακών λικέρ, κρασιών και άλλων οινοπνευματωδών ποτών. Τα κρασιά Βασιλάκη βγαίνουν σε περιορισμένο αριθμό μπουκαλιών με σκοπό να εγγυείται η καλύτερη ποιότητα. Κατά την διάρκεια των χρόνων η εταιρεία έχει επεκταθεί και τα προϊόντα της διατίθενται σε όλη την Κέρκυρα από μαγαζιά ή από πέντε εκθεσιακούς χώρους. [image: ]
Μικροζυθοποιία Corfu Beer
Η μικροζυθοποιία Κέρκυρας ιδρύθηκε το 2009 στο χωριό Αρίλλα από τους Σπ. Καλούδη (κύριο μέτοχο της επιχείρησης), Γ. Καλούδη και Μουζακίτη. Τα είδη μπύρας που παράγονται είναι Royal Ionian, Real Ale Bitter, Ionian Epos και Real Ale Special. Η παραγωγή της μπύρας φθάνει ετησίως τις 80.000 φιάλες και είναι ένα προϊόν που έγινει ανάρπαστο από Έλληνες και ξένους.[image: D:\project\images.jpeg]


Τσιτσιμπύρα Χειμαριός
Το 1920, ο Χριστόφορος Χειμαριός αποφάσισε να δημιουργήσει ένα εργαστήριο για την παραγωγή του πρώτου αναψυκτικού της Κέρκυρας. Στην συνέχεια το 1975 ο ανιψιός του Γιώργος Χειμαριός συνέχισε την οικογενειακή παράδοση φτιάχνοντας μια βιοτεχνία.  Η επιχείρηση παράγει αποκλειστικά τσιτσιμπύρα. Οι πρώτες ύλες που χρησιμοποιούνται είναι το τζίντζερ (πιπερόριζα) και το φυτό ινθαγενές, τα οποία προμηθεύονται από την Νότια Αφρική, την Ασία και την Αυστραλία. Το προϊόν πουλιέται τοπικά, αλλά και στην υπόλοιπη Ελλάδα και σε κάποιες χώρες στο εξωτερικό. Η βιοτεχνία απασχολεί 8 άτομα, από τα οποία 4 ανήκουν στην οικογένεια. Ο τζίρος των τελευταίων χρόνων έχει έναν ικανοποιητικό ρυθμό. [image: ]

ΓΑΛΑΛΚΤΟΒΙΟΜΗΧΑΝΙΕΣ
ΦΑΡΜΑ
Η «Φάρμα Κέρκυρας Α.Ε.», είναι μία βιομηχανία επεξεργασίας γάλακτος και γαλακτοκομικών προϊόντων, ήταν μια φιλόδοξη επιχειρηματική προσπάθεια που ξεκίνησε πριν από περίπου 10 χρόνια. Πρωσταγωνιστές ήταν οι κύριοι Αλέξανδρος Γκερέκος και Οδυσσέας Τσάγκας. Η εταιρεία είχε τα πρώτα χρόνια της λειτουργείας της πολύ καλή παρουσία στη μικρή αγορά της Κέρκυρας. Παρήγε παστεριωμένο γάλα, βούτυρο Κερκύρας και ορισμένα άλλα γαλακτοκομικά προϊόντα κύριο χαρακτηριστικό τους την μικρή διάρκεια ζωής, άρα την ήπια επεξεργασία της πρώτης ύλης. Στόχος των ιδρυτών της ήταν να εδραιωθεί στην κατηγορία των μεσαίων επιχειρήσεων του κλάδου.                                                            Γρήγορα επεδίωξε και το κατόρθωσε να βρεθεί στην αγορά της Αττικής. Προς τούτο δημιούργησε υποκατάστημα και κατόρθωσε να βρεθεί στα ψυγεία μεγάλης αλυσίδας σούπερ μάρκετ στην αγορά του λεκανοπεδίου, καθώς και σε άλλα μικρά σημεία πώλησης της Αθήνας. Η κρίση της ελληνικής γαλακτοβιομηχανίας όμως (από την οποία ακόμα δεν έχει βγεί) τα τελευταία χρόνια η ισχυρή πίεση  που δέχτηκαν οι λιανικές τιμές του προϊόντος αλλά και ο μεγάλος τραπεζικός δανεισμός φαίνεται ότι τελικώς καθόρισαν και την έκβαση του εγχειρήματος.  Το 2007 οι πωλήσεις της αυξήθηκαν σε σχέση με το 2006 αλλά αυξήθηκαν και οι ζημιές της. Σύμφωνα με τους ισολογισμούς της, το 2007 η αξία των πωλήσεων ανήλθε στα 2.152.000 ευρώ έναντι 1.705.000 ευρώ το 2006 και οι ζημιές της στις 418.000 ευρώ από 162.000 ευρώ τον προηγούμενο χρόνο.                                                                      Στις αρχές του 2009 η εταιρία ανακοίνωσε τη μετεγκατάσταση των δραστηριοτήτων της σε νέες εγκαταστάσεις αλλά τελικά διέκοψε και την λειτουργεία της. Σύμφωνα με τις ίδιες πληροφορίες οι κύριοι Γκερέκος και Τσάγκας προσπάθησαν είτε να βάλουν στρατηγικό επενδυτή είτε να την πουλήσουν αλλά δεν το κατόρθωσαν. Μάλιστα μεταξύ των άλλων απευθύνθηκαν και στον γνωστό επιχειρηματία του κλάδου κύριο Ν.Κολιό, ο οποίος και επισκέφθηκε τις εγκαταστάσεις χώρις όμως αποτέλεσμα. Το γεγονός ότι στην διάρκεια των τελευταίων δεκατιών η «Φάρμα Κέρκυρας Α.Ε.» είναι η πρώτη ιδιωτική εταιρεία του κλάδου που όχι μόνο δεν βρίσκει αγοραστή αλλά βάζει λουκέτο αποδεικνύει ότι οι συνθήκες του ανταγωνισμού στην αγορά είναι εξαιρετικά ασφυκτικές και δεν αποκλείεται να αποτελεί και το προμύνημα γενικών εξελίξεων στην ελληνική γαλακτοβιομηχανία.
CORFU NUTS
Το εργοστάσιο CORFU NUTS τυποποιεί ξηρούς καρπούς και βρίσκεται στπον Ποταμό Κέρκυρας. Ιδρύθηκε το 1993 και σήμερα απασχολεί 6 άτομα. Εφοδιάζει με  τα προϊόντα της τους Παξούς αλλά και την Κέρκυρα. Κάθε χρόνο παράγει συνολικά 25 τόνους.












ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ
· www.corfuhistory.eu
· www.mykerkyra.gr
· www.enimerosi.com
· http://4lyk-kerkyr.ker.sch.gr/oldfactories
· Τεχνικό Επιμελητήριο Ελλάδας (τμήμα Κέρκυρας)-Διεθνής Επιτροπή για τηδιατήρηση της βιομηχανικής κληρονομιάς
· Ιόνιο Πανεπιστήμιο (Τμήμα Ιστορίας)










Οι μαθητές της ερευνητικής εργασίας (project) 8. 
· Βασιλείου Τζουλιάνο
· Βαφάκου Γεωργία
· Βλάσση Αγγελική
· Βλάχου Ελένη
· Βούτου Άρτεμις
· Γκιόκα Γερασιμίνα
· Δημητροπούλου Μαργαρίτα
· Καλούδη Μαρία
· Κόντης Αναστάσιος
· Λουκάς Αντρέας
· Μανάτου Ίριδα
· Μαρκάτης Νίκος
· Μεσημέρη Ειρήνη
· Μιχαλά Ελένη
· Μωραΐτη Αφροδίτη
· Οικονομίδης Κωνσταντίνος
· Παππά Χριστίνα
· Ρίγγα Μαίρη
· Τσιμπούλης Αλέξανδρος
Η υπεύθυνη καθηγήτρια: Διαμαντίδου Ελπίδα
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